KOVETELMENYRENDSZER
2021-2022 tanév, 2. félév

A tantargy neve, kodja: Méréselmélet €s kisérlettervezés, MTMEL7001

A tantargyfelels neve, beosztasa: Dr. Endre Mathé, egyetemi docens, PhD
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és mindségi mérnok MSc
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2 ea. + 2 gyak., szobeli

A tantargy Kkredit értéke: 5.

A targy oktatasanak célja:

Az eredményes ¢lelmiszerfejlesztés és mindségiranyitas alapja a helyesen alkalmazott
kisérlettervezés és méréselmélet. A hallgatok megismerkednek és a ,,STEM” (Science-
Technology-Engineering-Mathematics)-specifikus szakmai miveltség sajatossagaival és az
ezzel Osszefliggd értékrenddel. Megismerik a ,,STEM” tipusu kutatdsok logikai rendszerét,
beleértve a kérdésfeltevést, a kisérleti objektum definidlasat, a kisérletek kivitelezési iranyelveit
adatok statisztikai értelmezését, €s mindezt az ¢élelmiszerfejlesztés, mindségiranyitas és
¢lelmiszerlanc Osszefiiggéseiben.

A tantargy tartalma (14 hét bontdsban):

Eléadéasok tematikaja:

1. A ,,STEM”- specifikus szakmai miiveltség €s értékrend.

2-3. A tudoményos megfigyelés és kutatds logikai rendszere. A kozvetett és kozvetlen
kisérleti bizonyitékok.

4-5. A tudomanyos kozlemények és prezentaciok tartalmi, stilisztikai és etikai sajatossagai.
6-7. Kisérleti — mérési adatok szamszerlsitése. Dimenziok, egységek és egyenletek. Az anyag
mértékegységei.

8-9. Makro- és mikroszkopikus mérési technikak: tomeg-, térfogat- és sejtszam
meghatarozasa.

10-11. Kisérletek tervezése és kivitelezése: objektum- és mintaszam valasztas; statisztikai
elemzés kivalasztasa, megfigyelések dokumentalasa; hipotézis vizsgalat.

12-13. Kisérletek kiértékelése: variancia és korrelacios analizis; szamszerii adatok
publikalasa.

14-15. Elelmiszeripari alkalmazasok: termékprototipusok fejlesztése mennyiségi és minéségi
paramétereikre alapozva. Az EFSA és FDA.

Gyakorlatok tematikaja:

1. ,,STEM” tipusu szakmai miiveltség Internetes adatbazisai

2-3. Elelmiszerfejlesztéssel kapcsolatos kisérleti tervek készitése.

4-5. Tudomanyos kozlemények - prezentaciok készitése és bemutatasa.

6-7. Mérési szamitasok.

8-9. Tomeg-, térfogat- és sejtszdm meghatdrozasa laboratoriumi koriilmények kozott.
10-13. Statisztikai szamitasok végzése, tipusfeladatok megoldasa.

14-15. Termékprototipusok fejlesztési koncepcidinak bemutatdsa és értékelése.

Evkozi ellenérzés médja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezé. A gyakorlatok 70%-4an vald
részvétel kotelezd. Hianyzas esetén két héten beliil jegyzokonyvet kell leadni a hallgatonak az
elmulasztott gyakorlat anyagabol (elméleti és gyakorlati ismertetd).



Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon vald részvétel.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai, aktudlis tudomanyos publikaciok
Ajanlott irodalom:

o Adams, D.S. (2003). Lab Math. A handbook of measurements, calculations and other quantitative
skills for use at bench. Cold Spring Laboratory Press. Cold Spring Harbour, New York. ISBN 0-
87969-634-6.

e Banyainé, S.J. és Perczelné, Z.M. (1983). A tartdsitott termékek statisztikai mindség-ellendrzése.
Mezb6gazdasagi Kiado, Budapest, ISBN: 963-231-429-8.

e Davis, M. (1996). Scientific papers and presentations. Academic Press. San Diego, London. ISBN:
0-12-206370-8.

e Lazic, Z. (2004). Design of experiments in chemical engineering. A practical guide. WILEY-VCH
Verlag Gmbh, Wienhelm

e Leedy, PD, Ormrod, JE (2015).Practical Research: Planning and Design, Enhanced Pearson
eText -- Access Card (11th Edition). Pearson Ltd., ISBN-13: 978-0133747188

e Kemény S., Deak A. (2000). Kisérletek tervezése és értékelése, Miiszaki Konyvkiadd, Budapest

e Gratzer, W. (2002). Eurekas and Euphorias. The Oxford book of scientific anecdotes. Oxford
University Press, Oxford. ISBN: 0-19-280403-0.

e Svab J. (1979). Tobbvaltozés modszerek a biometriaban. Mezdgazdasagi Kiad, Budapest

e Svab J. (1981). Biometriai modszerek a kutatdsban. Mez0gazdasagi Kiado, Budapest



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév I1. félév

A tantargy neve, kodja: Elelmiszerekkel szembeni elvarasok, fogyasztovédelem,
MTMEL7002

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Czipa Nikolett, egyetemi docens

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Alexa Lorand, tanarsegéd

Szak neve, szintje: élelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnok MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 1+1, gyakorlati jegy

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: A tantargy f0 célja, hogy a hallgatok megismerkedjenek azokkal
a szervezetekkel, rendeletekkel €s eldirasokkal, melyek f6 célja a biztonsagos élelmiszerek
eldallitasa ¢s ezaltal a fogyasztok védelme. A félév soran a hallgatok betekintést kapnak abba,
hogy hogyan kell engedélyeztetni egy élelmiszeripari véllalkozast, milyen anyagokat lehet
felhasznalni az élelmiszerek eldallitdsa soran, milyen eldirdsok vonatkoznak az Eurdpai Unid
tagallamaiban az ¢élelmiszerek eldallitasara, és a harmadik orszagok altal gyartott élelmiszerek
Eurdpai Unioba torténd beléptetésére. A félév végére a hallgatok képessé valnak arra, hogy
atlassak az élelmiszerekkel kapcsolatos kovetelményeket, illetve a fogyasztok védelmét
szolgald szabalyozasokat.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Az élelmiszerjog alapjai (178/2002/EK rendelet)

Az ¢lelmiszermindség €s —biztonsag fogyasztdi megitélése, érzékeny fogyasztok
Az élelmiszerekhez adhat6 anyagok €s kezelések

Az élelmiszerek jelolése

Foldrajzi arujelzék, megkiilonboztetd jelolések, védjegyek

Kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek

Asvanyviz palackozas

Az élelmiszerek EU-n beliili kereskedelme

Allategészségiigyi ellendrzések és hatarallomasok, harmadik orszigban eldallitott
élelmiszerek importja

10. Az élelmiszeripari vallalkozasok engedélyezése és bejelentése

11. Birsagok

12. Kistermel6i élelmiszerel6allitas

13. A vendéglatasra és kozétkeztetésre vonatkozo rendelkezések

14. Tapértékszamitas

CoNR~LNE

Evkozi ellenérzés médja: A gyakorlatokon valo részvétel kitelezd. A megengedett hianyzas
mértéke 3 alkalom/félév. A szorgalmi idészakban a Hallgatok 3 db zarthelyi dolgozatot irnak.
A dolgozatok 60% elérésétél mindsithetok érdemjeggyel, ellenkezd esetben elégtelen
osztalyzatot kapnak. Potlas/Javitds a szabdlyzat szerint a szorgalmi iddszakban egy
alkalommal lehetséges. Amennyiben a Hallgatdo ennek nem tesz eleget, ugy a vizsgaiddszak
harmadik hetének végéig még egy lehetdséget biztositunk szamara.

Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon vald részvétel és a zarthelyi dolgozatok
sikeres megirésa.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitisanak médja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai



Ajanlott irodalom:

Czipa Nikolett: Az ¢élelmiszer-eldallitas és —forgalmazads szabalyozasa (oktatasi segédlet)
(2015)

Fazekas Judit (2007): Fogyasztévédelmi jog. Complex kiado.ISBN: 9789632249230

Veress G. (szerk.) (1999): A mindségiigy alapjai. Miiszaki Konyvkiad6. ISBN: 9631630498
Rendeletek, jogszabalyok

R. Olbrich, M. Hundt, G. Grewe (2014): European retail research. DOI: 10.1007/978-3-658-
09603-8_4

J. Albert (2010): Innovations and food labelling. ISBN 978-1-84569-759-4

Regulations (EURIex: http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=en)



http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=en

KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév 2. félév

A tantargy neve, kodja: Elvalasztastechnika, MTMEL7003

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Elek Janos, mesteroktaté
Szak neve: Elelmiszerbiztonsagi és —mindségi mérnoki MSc
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+2, gyakorlati jegy
A tantargy Kredit értéke: 4

A targy oktatasanak a célja:

Versenyképes kornyezetben konnyen integral6do, fejlett alkalmazkodo képességgel rendelkezo, a
tudomanyos ¢életben helytallo, 0j technologiak és eljarasok kidolgozasa soran kapott ¢lelmiszerek és
¢élelmiszer alapanyagok mindségének ellendrzésére képes szakemberek képzése. A targy oktatasa
soran a hallgatok megismerkednek a kromatografias modszerekkel, a komponensek szétvalasztdsanak
és a meghatarozasanak mechanizmusaval, és hangsulyosan a folyadékkromatografias, az ioncserés
oszlopkromatografias és a gazkromatografias szétvalasztasi technikakkal. A szétvalasztasi
modszereken tul targyalasra keriilnek a tdmegspektrometria és a kiilonb6z6 csatolt technikak. Minden
fejezet targyalasakor a hallgatok megismerhetik a legfontosabb élelmiszer 6sszetevok meghatarozasat,
az élelmiszer analitika elvalasztas-technikai modszereinek gyakorlatat.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. A kromatografids modszerek kialakulasa, jelentdségiik az élelmiszerek analizisében. Csoportositas
az elvalasztds mechanizmusa, az 4ll6 fazis alakja és a mozg6 fazis halmazallapota szerint.

2. A vizsgalandé komponens ¢és az allofazis kozott fellépd kdlesonhatasok.

3. A folyadékkromatografia célja, a folyadékkromatografias eljarasok ismertetése, az analitikai, a
félpreparativ €s a preparativ kromatografias modszerek. A normal fazist és a forditott fazisu
kromatografia, az all6 és mozgofazisok.

4. A normal fazisu és a forditott fazisu kromatografia 6sszehasonlitasa. Vitaminok, aminosavak és
fehérjék meghatarozasa NP- és RP-HPLC-val.

5. Az ioncserés kromatografia alapjai. Aminosavak ¢és fehérjék analizise ioncserés
oszlopkromatografiaval.

6. A gélkromatografia alapjai, alkalmazasi teriiletei.

7. A gazkromatografia elve, célja, a gazkromatografias eljarasok ismertetése.

8. Az adszorpcios és a megoszlas. Az adszorpcids izoterma. Az adszorpcidés és a megoszlasi
gazkromatogréafia alapjai.

9. A gazkromatograf részei, kiilonféle oszlopok és toltetek, a kapillaris oszlop jelentdsége.

10. A gazkromatografia alkalmazasi teriiletei. Zsirok zsirsavosszetételének meghatarozasa
gazkromatografiaval.

11. A tomegspektrométer jelentdsége és felépitése.

Kiilonféle tipusu tomegspektrométerek. A kvadrupol tdmeganalizator mitkodésének ismertetése

12. A tomegspektrométer elényei az egyéb detektorokhoz viszonyitva.

13. A tomegspektrométer alkalmazasa a gazkromatografidban ¢és a nagyhatékonysagl
folyadékkromatografiaban. Gazkromatografia — tomegspektrometria csatolt technika (GC-MS).

14. Folyadékkromatografia — tomegspektrometria csatolt technika (HPLC-MS). Egyéb csatolt
kromatografias technikak (GC-GC, HPLC-HPLC).

Evkozi ellenérzés médja (a foglalkozdsokon valo részvétel elbirdsai és  félévkizi
ellendrzésének maodja, a vizsgara bocsatds és aldirads feltételei):

Egyoras irasbeli vizsga, melynek soran a hallgatok atfogd kérdésre valaszolnak, mely soran
igazoljak a félév soran leadott ismertetek elsajatitasdnak mértékét.



Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitisanak médja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok:
eldadasanyagok (ppt prezentacid), tankonyvek

Ajanlott szakirodalom:

1. Csapé J. — Albert Cs. — Csaponé Kiss Zs.: Elelmiszeranalitika. Valogatott fejezetek. Scientia Kiadd,
Kolozsvar, 2008. 1-314.

2. Kovacs B — Csapo J.: Az élelmiszermeghatarozas analitikai modszerei. Debreceni Egyetem,
Mezdgazdasdg-, Elelmiszertudomdnyi és Kornyezetgazdilkoddsi Kar. Készillt a TAMOP-4.1.1.C-
12/1/KONV-2012-0014. projekt keretében. 2015. 1-252.

3. Csapd J. — Csaponé Kiss Zs. (szerk): Elelmiszer- és takarmanyfehérjék mindsitése. Mezdgazda
Kiado, Budapest, 2006. (TarsszerzOk: Babinszky L. — Gyéri Z. — Simonné Sarkadi L. — Schmidt J.). 1-
451.

4. Csap6 J. — Csaponé Kiss Zs. — Albert Cs. — Salamon Sz.: Elelmiszerfehérjék mindsitése. Scientia
Kiado, Kolozsvar, 2007. 1-506.

5. Kovacs B — Csap6 J.: Modern methods of food analysis. University of Debrecen, Faculty of
Agricultural and Food Science and Environmental Management. Késziilt a TAMOP-4.1.1.C-
12/1/KONV-2012-0014. projekt keretében. 1-205.

6. Csapd J. — Csaponé Kiss Zs.: Elelmiszerkémia. Mezdgazda Kiadé, Budapest, 2004. 1-492.

7. Sparkman, O.D. — Penton, Z.E.- Kitson, F.G.: Gas Chromatography and Mass Spectrometry. A
Practical Guide. Elsevier. 2011. 1-590.

8. Ardrey, R.E.: Liquid Chromatography — Mass Spectrometry. Wiley. 2003. 1-298.

9. Naushad, M.U. — Khan, M.R.: Ultra Performance Liquid Chromatography Mass Spectrometry.
Evaluation and Application in Food Analysis. CRC Press. 2014. 1-464.

10. Fanali, S.- Haddad, P. — Poole, C. — Schoenmaker, P. — Lloyd, D.: Liquid Chromatography.
Fundamentals and Insrtumentation. Elsevier. 2013. 1-517.



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév I1. félév

A tantargy neve, kédja: Elelmiszertechnologiak mindségbiztositasi és biztonsagi kérdései
(HACCP a gyakorlatban), MTMEL7004

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Czipa Nikolett, egyetemi docens

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Alexa Lorand, tanarsegéd

Szak neve, szintje: élelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnok MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 2+1, gyakorlati jegy

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasianak célja: A tantargy f0 célja, hogy a hallgatok megismerkedjenek azokkal
a veszélyekkel, melyek a kiilonb6zo ¢lelmiszerek gyartdsa soran jelen vannak, illetve jelen
lehetnek, és ezaltal elemezni tudjanak barmely élelmiszeripari folyamatot, a biztonsagos
¢lelmiszer-eldallitds szempontjdbol. A félév soran a hallgatok elsajatitjak, hogy hogyan kell
veszélyelemzést késziteni, illetve hogy a kritikus szabalyozéasi pontokat hogyan tudjak
ellendrizni €és szabalyozni. A gyakorlatokon a hallgatok sajat maguk is készitenek
veszélyelemzést, melynek segitségével a tanulmanyaik elvégzése utan képessé valnak arra,
hogy barmely élelmiszertechnoldgia folyamat veszélyeit felismerjék, és azok szabdlyozasara
megoldast nyujtsanak.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. Az ¢lelmiszerhigiénia alapjai (852/2004/EK rendelet) ¢és az allati eredetli termékek
eldallitasanak higiéniai kérdései (853/2004/EK rendelet)

2. Bevezetés a HACCP-be

3. A HACCP kézikonyv elkészitésének modszertana

4. Asvanyviz palackozasanak veszélyelemzése és gyiimoleslégyartas veszélyelemzése

5. M¢éz csomagolasanak és édesipari termékek eldallitasdnak veszélyelemzése

6. Gyorsfagyasztott termékek eldallitasanak veszélyelemzése

7. Konzervipari termékek eldallitdsanak veszélyelemzése

8. Gabonaipari és siitdipari termékek eldallitasanak veszélyelemzése

9. A tej és tejtermékek eldallitasanak veszélyelemzése 1.

10. Tejtermékek eldallitasanak veszélyelemzése 2. (sajtok)

11. A tojas és a beldliik késziilt élelmiszerek eldallitasanak veszélyelemzése

12. Huskészitmények eldallitasanak veszélyelemzése (sertés)

13. Huskészitmények eldallitasanak veszélyelemzése (baromfi)

14. Alkoholos italok eldallitasanak veszélyelemzése

Evkozi ellenérzés médja: A gyakorlatokon valo részvétel kitelezd. A megengedett hianyzas
mértéke 3 alkalom/félév. A szorgalmi idészakban a Hallgatok 1 db zarthelyi dolgozatot irnak.
A dolgozatok 60% elérését6l mindsithetok érdemjeggyel, ellenkezd esetben elégtelen
osztalyzatot kapnak. Potlas/Javitds a szabdlyzat szerint a szorgalmi iddszakban egy
alkalommal lehetséges. Amennyiben a Hallgatd ennek nem tesz eleget, ugy a vizsgaiddszak
harmadik hetének végéig még egy lehetdséget biztositunk szamara.

Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon vald részvétel ¢és a zarthelyi dolgozat
sikeres megirésa.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitisanak médja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy (6nallo projektfeladat bemutatasa prezentacio
formajaban)

Oktatasi segédanyagok: az el6adasok diasorai



Ajanlott irodalom:

Czipa Nikolett: Az ¢lelmiszer-eldallitas és —forgalmazas szabalyozasa (oktatasi segédlet)
(2015)

Jo higiéniai gyakorlat Utmutatok (http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-
utmutatok)

H. Lelieved, J. Holah, D. Gabric (2016): Handbook of Hygiene Control in the Food Industry.
ISBN: 978-0-08-100197-4

J.A. Vasconcellos (2005): Quality assurance for the food industry. A practical approach.
ISBN: 0-203-49810-0 (http://www.slideshare.net/roycechua/quality-

assuranceforthefoodindustryapracti  calapproach)  Regulations  (EURIlex:  http://eur-
lex.europa.eu/homepage.html?locale=en)



http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-utmutatok
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-utmutatok
http://www.slideshare.net/roycechua/quality-assuranceforthe
http://www.slideshare.net/roycechua/quality-assuranceforthe
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=en
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=en

KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév I1. félév

A tantargy neve, kédja: Elelmiszer marketing, MTMEL7005

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Holbné Nabradi Zsoéfia [1diko tanarsegéd

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Holbné Nabradi Zsofia I1diko tanarsegéd
Szak neve: Elelmiszerbiztonsagi és -minségi mérnoki MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+1 K

A tantargy Kredit értéke: 3

A targy oktatiasanak célja: Megismertetni a hallgatokat az élelmiszermarketing alapvetd
Osszefiiggéseivel, rendszerével, aktualis kérdéseivel ¢&s kihivasaival. A kozoOsségi
agrarmarketing fogalma, eszkozei és formai jelentds témakort képeznek a tananyagban. A
hallgatok megismerik az €lelmiszer-vasarloi és fogyasztdi magatartas rendszerét, modelljeit, €s
az aktudlisan jelenlévd trendeket. A félév sordn fontos fejezetet szenteliink a fenntarthatd
fogyasztas, a green marketing valamint a fogyasztdi etnocentrizmus témakoreinek. Kiilon
figyelmet forditunk a marketing kutatds sajatossdgaira az élelmiszer-gazdasagban. Az
alkalmazhat¢ stratégidk elemzése a tantargy oktatdsanak kozponti elemét képzik. A hallgatok
megismerik a hagyomanyos ¢és tajjellegli, valamint az egészségvédd ¢Elelmiszerek
marketingstratégidit. Az ¢élelmiszer-marketing 10 irdnyzatai koziil betekintést kapnak a
neuromarketing €s a taplalkozasmarketing témakoreibe.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Az altalanos marketing alapvetd 0sszefliggései

Az ¢lelmiszer marketing jellemzdi és sajatossagai

Marketing eszk6zok szerepe az ¢lelmiszer-marketingben

A koz0sségi agrar- és élelmiszer marketing fogalma, formai és lehetdségei
Ko6zosseégi védjegyek és jelolések szerepe az ¢lelmiszer marketingben
Elelmiszer-vasarloi és -fogyasztéi magatartas 1 — rendszere és modelljei
Elelmiszer-vasarloi és fogyasztoi magatartas 2 — kockazatok, trendek, pszicholégia
A fenntarthat6 fogyasztas irant elkotelezett csoportok — LOHAS ¢€s green marketing
A fogyasztdi etnocentrizmus és patriotizmus szerepe a magyar ¢lelmiszerek
pozicionalasaban.

10. A marketing-kutatas sajatossagai az élelmiszer-gazdasagban

11. Stratégiai iranyok az élelmiszer-gazdasagi marketingben

12. Voros és kék ocean stratégia. A sikeres pozicionalas.

13. Hagyomanyos és tajjellegli, egészségveédo és funkcionalis élelmiszerek marketingje.
14. Uj irdnyzatok az élelmiszermarketingben

CoNR~LNE

Evkozi ellenérzés médja: ELOADASOKON VALO RESZVETEL, ORAI BESZAMOLOK SIKERES
TELJESITESE

Szamonkérés médja: Trasbeli vizsga

Oktatasi segédanyagok: az el6adasok diasorai

Kotelez6 irodalom: Az eldadasok anyaga.

Szakaly Z. (szerk).: Elelmiszer-marketing. Akadémiai Kiado, 2017
Debrecen, 2022. 01. 26.

Holbné Nabradi zséfia Ildiko
targyfelel6s oktato



KOVETELMENYRENDSZER
2021/22. tanév I1. félév

A tantargy neve, kédja: Elelmiszer-mikrobiolédgia alapjai, MTMEL7006

A tantargyfelelés neve, beosztasa: Dr. Karaffa Erzsébet Monika, egyetemi tanar

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Dr. Pal Karoly, tudomanyos fémunkatéars.
Dr. Kovécs Csilla, tudoméanyos fémunkatars

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki, MSc

Tantargy tipusa: kotelezd

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2, K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

A tantargy oktatdsanak célja, olyan mikrobiologiai alapismeretek attekintése, melyek
megalapozzak az élelmiszer mindség €s biztonsag mikrobiologiai kérdései, az élelmiszer
toxikoldgia, valamint a mikrobioldgiai gyorsmoddszerek targyakat. A tantargy keretén beliil a
hallgatok megismerik a mikrobak sejtjeinek felépitését, metabolizmusat, €s genetikajat.
Ismertetésre keriil a mikrobdk, a prokariotak és az eukaridta mikrobak 6 filogenetikai
csoportjai és azok jellemz6i, a virusok jellemzése. Megismerik a mikrobak szaporodasahoz
szlikséges kornyezeti feltételeket, illetve a mikrobak csoportositasat kornyezeti igényeik
szerint. Attekintést kapnak a legfontosabb tartositasi eljarasokrol.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):
1. A mikrobdk metabolizmusa és tenyésztése
2. A prokariota sejtek felépitése.
3. Az eukariota sejtek felépitése.
4. Mikrobialis genetika.
5. A mikrobdk rendszerezésének modszerei.
6. Fontosabb prokatiota csoportok ¢€s jellemzésiik.
7. A gombdk jellemzése, és rendszerezése.
8. A protozoonok jellemzése és fbb csoportjaik
9. A mikrobdk novekedését befolyasolo kiilsd tényezdk I
10. A mikrobak novekedését befolyasolo kiilso tényezok 11
11. A mikrobdk ndvekedését befolyasolo belsd paraméterek az élelmiszerekben
12. Fizikai tartositasi modszerek
13. Kémiai tartositasi modszerek
14. Biologiai és kombinalt tartdsitdsi modszerek, ujfajta tartositasi modszerek.

Evkozi ellenérzés modja: -.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitdsanak méodja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai

Ajanlott irodalom:

Karaffa Erzsébet, Peles Ferenc (2015): Elelmiszer mindség és biztonsag mikrobiologiai
vonatkozasai, Debrecen: Debreceni Egyetem, 2015. 150 p. ISBN:978-963-473-832-9



Madigan, M. T, Martinko, J. M., Bender K., Buckley, D., Stahl, D (2015): Brock Biology of
Microorganisms, Benjamin Cumming, 14th edition 1030 oldal, ISBN 978-1-292-01831-7
Marialigeti Karoly szerk: Bevezetés a prokaridtak vilagaba (2013), ELTE TTK online jegyzet,
597 oldal, E6tvos Lorand Tudomanyegyetem, Budapest

Deak Tibor, Kisk6 Gabriella, Maraz Anna, Mohacsiné Farkas Csilla (2006): Elelmiszer-
mikrobiologia. Mezdgazda Kiado, Bp. 377oldal, ISBN 978-963-286-525-6

Jakucs E., Vajna L. (2003): Mikologia. Agroinform Kiad6, Budapest 478 p. ISBN: 963-502-
776-1

Torok Julia Katalin: Bevezetés a protisztologiaba (2012), ELTE TTK online jegyzet, 240
oldal, Eotvos Lorand Tudomanyegyetem, Budapest

Pal Tibor: Az orvosi mikrobiologia tankényve (2013), Medicina Konyvkiadé Zrt. Budapest,
669 oldal, ISBN: 978-963-226-353-3



KOVETELMENYRENDSZER
2021/22. tanév 2. félév

A tantargy neve, kodja: Vezetési és kommunikacios ismeretek MTMEL7007
A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. habil Juhdsz Csilla, egyetemi docens

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: élelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérndki, mester
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 2+0 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: hogy a hallgatok megismerjék azokat az alapvetd vezetési
elméleteket, modszereket eljarasokat ¢és kommunikacids technikakat, amelyek révén
felkésziilhetnek szervezetek vezetési feladatainak ellatasara, hatékony vezetdvé valasra.

A tantargy tartalma (14 hét bontésban):

Kommunikacios alapismeretek
Nonverbalis kommunikacio
Verbalis kommunikacid, irasbeliség, szobeli
Verbalis kommunikacid, szobeliség
Kommunikacios problémak

Vezetoi és szervezeti kommunikacio
Uzleti kommunikacié

Menedzsment vs vezetés
Meghatéaroz6 vezetési iskolak

10. Vezetoi feladatok

11. Vezetési stilus és modszer

12. Szervezeti formak

13. Osztonzés, motivacio

14. Konfliktusok vezetése

CoNoO~wWNE

Evkozi ellenérzés modja:

Nincs évkozi ellendrzés. Az eldadasokon valo részvétel a TVSZ-nek megfelelden elvart.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): Kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai
Ajanlott irodalom:

1. Bacsné Baba E — Berde Cs. - Dajnoki K. (2015): A vezetés alapjai. (szerk: Berde Cs.)
Munkaerdpiac- orientalt vallalkoz6i kompetencidk fejlesztése Debreceni Egyetem.
Debrecen, 102.p

2. Kispal-Vitai Zsuzsanna (2013): Szervezeti viselkedés Pearson Education Limited,
Harlow, England



10.

11.

12.

13.

14.
15.

Dobak Miklos — Antal Zsuzsanna (2013): Vezetés €s szervezés. Szervezetek
kialakitasa és miikodtetése. Akadémiai Kiado, Budapest

Yukl, Gary (2010): Leadership in Organizations, seventh edition, Pearson Education
Inc. Upper Sadle River, New Jersey

Burnes, Bernard (2009): Managing Change Fifth Edition, Pearson Education Limited,
Essex

Peter Drucker (2006): The effective executive. Harper Business.

Maxwell, J. C. (2004): Vezetés 101, amit minden vezetonek tudnia kell. Bagolyvar
Konyvkiado.

ISBN 9789639447400
Arbinger Institute (2002): Leadership and self deception, Berrett-Koehler Publishers,
Juhész Csilla (2016): Vezetdi kommunikacid. Egyetemi jegyzet kézirat, Debrecen
Borgulya A. (2011): Kommunikéci6 az iizleti viligban. Budapest, Akadémiai Kiado,
ISBN: 978-963-05-8534-7

Hofmeister-Toth A.: Uzleti kommunikaci6 és targyalastechnika. Akadémiai Kiadé
Budapest, 2010

Glenn Parker, Robert Hoffmann: A tokéletes megbeszélés - 33 moddszer, hogyan
legylink hatékonyak és eredményesek

Szabadon valaszthato, a t¢émahoz kapcsolodo e-book a bookboon.com oldalrol
http://bookboon.com/en/management-and-strategy-ebooks
A Vezetéstudomany és Marketing és menedzsment folyoiratok tanulmanyozasa



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév 1. félév

A tantargy neve, kédja: Az élelmiszer feldolgozas, mindség és biztonsag jogi szabalyozasa
MTMEL7013

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Andorké Imre Péter adjunktus

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és -minéségi mérnoki MSc

Tantargy tipusa: kotelezd

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 3+1, kollokvium

A tantargy kredit értéke: 5

A targy oktatasanak célja: A tantargy keretében a hallgatok megismerik az alapvetd jogi
fogalmakat, attekintést kapnak a magyar és az eurdpai unids jogforrdsi rendszerrdl.
Megismerkednek az Europai Unié intézményeivel, torténetével. A jogi alapozd ismeretek
elsajatitasat kovetden a hallgatdk specialis ismeretekhez jutnak az élelmiszerjog teriiletén. Az
¢lelmiszerjogi ismeretek birtokdban a hallgatok képesek lesznek az élelmiszertermelésre,
forgalmazasra vonatkoz6 jogszabalyi rendelkezések kozott tdjékozodni, az unids €s a tagallami
szabalyozas viszonyat értelmezni. A hallgatok atfogd képet kapnak az élelmiszerlanc hatosagi

crer

A tantargy tartalma (14 hét bontdsban):

1. Bevezetés, az élelmiszerjog kialakulésa, torténete, a kezdetektdl egészen napjainkig, az élelmiszerjog
helye a jogrendszerben.

2. Jogi alapfogalmak, jogszabalytan, a (magyar belsd) jogszabalyok hierarchidja, a jogalkoto szervek,
jogszabalyok érvényessége, hatalyossaga.

3. Eurdpai jogi alapismeretek I, az Eurdpai Unid kialakulasanak folyamata, az Europai Unio
intézményei.

4. Eurdpai jogi alapismeretek I1., az Eurdpai Unio jogforrasai (els6dleges, masodlagos jogforrasok), az
unids jog €s a nemzeti jog viszonya.

5. Az EU ,élelmiszertorvénye” a 178/2002/EK rendelet, az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag
(EFSA), a siirg6sségi riasztorendszer.

6. Kozigazgatasi jogi alapismeretek.

7. A kozigazgatési hatosagi eljaras és szolgaltatas altaldnos szabalyairdl sz6l6 2004. évi CXL. térvény
(Ket.)

8. A magyar ¢élelmiszerjogi szabalyozas, az ¢lelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi
XLVL. tv., a Magyar Elelmiszerkonyv.

9. Az élelmiszerlanc hatosagi feliigyelete, a NEBIH.

10. Fogyasztovédelem és élelmiszerjog, a fogyasztovédelem intézményrendszere, Egészségvédelem,
termékfeleldsség, fogyasztovédelem az Eurdpai Unidban

11. Az élelmiszerek jelolése, a megnevezés, OsszetevOk felsoroldsa, mennyiségi jellemzdk,
min6ségmegOrzesi idOtartam, altalanos jeldlési kovetelmény.



12. Elelmiszer elballitas és forgalmazas jogi szabalyozasa kistermelk esetében, elsddleges termelés,
alaptermékek, feldolgozas, feldolgozott termék, kistermeldkre vonatkozo egyéb szabalyok.

13. Kockazat becslés, élelmiszerhigiénia, kock4zatanalizis, a vesz€ly és annak felismerése, a kockazat
jellemzése, kezelése.

14. Mintavétel, az élelmiszerlanc-feliigyeleti szerv, a mintavétel helyszine, a mintavételrdl késziilt
jegyz6konyv, a gyanu alapjan torténd mintavétel, a monitoring, a mintavétel targyi feltételei, az
ellenminta, jogkdvetkezmények.

Evkozi ellen6rzés modja:

Az eldadasokon val6 részvétel az egyetemi szabdlyzatoknak megfelelden kotelezo.

Szamonkérés médja (félévi vizsgajegy kialakitisanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai

Ajanlott irodalom:
SZEITZNE, Sz. M.: HACCP ismeretek és kozegészségiigyi eldirasok az Eurdpai Unidban és
Magyarorszagon. Kereskedelmi és Idegenforgalmi Tovabbképzd Kft. Budapest, 2003. ISBN
978-963-637-315-3

CSAK Csilla— NAGY Zoltan — OLAJOS Istvan — OROSZ Gabor — SZABO Agnes —
SZILAGY] Janos Ede — TOROK Géza: Agrarjog. A magyar agrarjog fejlddése az EU keretei
kozott, Novotni Kiado, Miskolc, 2010. ISBN 978-963-9360-53-2

MISKOLCZI BODNAR Péter — SANDOR Istvan: A fogyasztovédelmi jog szabalyozéasa 1.,
Patrocinium, Budapest, 2012. ISBN 978-615-5107-90-0

Bernd van der Meulen, Irene Scholten-Verheijen, Theo Appelhof, and Ronald van den
Heuvel: Roadmap to EU Food Law, Eleven International Publishing, 2011. ISBN 978-94-
90947-26-2

Bernd van der MEULEN: EU Food Law Handbook, Wageningen Academic Publishers
Books, 2012. ISBN 978-90-8686-246-7

Bernd M.J. van der Meulen: Private food law. Governing food chains through contract law,
self-regulation, private standards, audits and certification schemes. European Institute for
Food Law series, Volume 6, Wageningen Academic Publishers Books, 2011. ISBN: 978-90-
8686-176-7

K Goodburn: EU Food Law, 1st Edition, Woodhead Publishing. 2001. ISBN 978-18-5573-
557-6



KOVETELMENYRENDSZER
2019/20. tanév I1. félév

A tantargy neve, kédja: Elelmiszer toxikologia, MMEL7014

A tantargyfelelés neve, beosztasa: Dr. Prokisch Jozsef, egyetemi docens
A tantargy oktatasiaba bevont tovabbi oktatok:, Dr. Fazekas Monika Eva
Szak neve, szintje: Mezd6gazdasagi mérnok BSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 3+1, K

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasanak célja:

A tantargy alapvetd célkitlizése, hogy a hallgatok elsajatitsak a korszerti élelmiszer toxikologiai
alapismereteket. Foglalkozunk az élelmiszerekben el6forduld természetes, mikroorganizmusok altal
termelt, novényvédd szerekbodl és csomagoloanyagokbdl szarmazo, valamint technoldgiai eredetii
mérgez6 anyagokkal.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. A toxikologia feladatkore, felosztasa, az élelmiszer toxikologia, Altalanos toxikologia,
alapfogalmak, A toxikus valasz reverzibilitasa.

2. Mutagenitas, karcinogenitas, teratogenitas

3. A gasztrointesztinalis rendszer, a mérgek felszivorasa, atalakulasa és kivalasztasa

4.  Veszélyes anyagok rangsorolésa.

5. Természetes mérgek. Mérgezo alkaloidok. Mérgez6 aminosav szarmazékok.

6 Természetes mérgek. Mérgez6 glikozidok. Mérgezd illoolaj-komponensek.

7 Természetes mérgek. Antinutritiv anyagok.

8 Mikroorganizmusok altal termelt mérgek 1. Baktériumtoxinok.

9.  Mikroorganizmusok altal termelt mérgek II. Mikotoxinok.

10. POP vegyiiletek és peszticidek.

11. Allatgyogyaszati készitmények, tiltott hatdoanyagok.

12. Toxikus és mikroelemek.

13. Toxikus szervetlen vegyiiletek. Radioaktiv szennyezok.

14. Technolodgiai szennyezok, élelmiszer adalékok

Evkozi ellenérzés modja: dolgozatok bekérése

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitdsanak médja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az el6adasok diasorali

Ajanlott irodalom:

Prokisch J. (2010) Vigyazat, méreg! Center-Print Kft. ISBN 978-963-88881-0-5

Kiss Zs, Toldi J. (2013): Elelmiszer toxiologia. Szegedi Tudomanyegyetem, Elettani, Szervezettani és

Idegtudomanyi Tanszék, 120 p

Darvas B., Székacs A. (2006): Mezdgazdasagi 6kotoxikologia, Budapest. L'Harmattan, 382p

Bordas I. (2006): TOXIKOLOGIA Jegyzet, Orszagos Kémiai Biztonsagi Intézet, Budapest, 135 p.

Bordas 1., Tompa A. (2006): Mérgez6 ndvények, Orszagos Kémiai Biztonsagi Intézet, Budapest, 67 p.

D'Mello J P F (2003): Food Safety: Contaminants and Toxins CABI, 480pJakucs E., Vajna L. (2003):
Mikologia. Agroinform Kiad6, Budapest 478 p. ISBN: 963-502-776-1



Torok Julia Katalin: Bevezetés a protisztologiaba (2012), ELTE TTK online jegyzet, 240 oldal,
Eo6tvos Lorand Tudomanyegyetem, Budapest

Pal Tibor: Az orvosi mikrobiologia tankényve (2013), Medicina Konyvkiadé Zrt. Budapest,

669 oldal, ISBN: 978-963-226-353-



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév I1. félév

A tantargy neve, kodja: Kapcsolt analitikai moédszerek MTMEL7015
A tantargyfelelés neve, beosztasa: Dr. Béni Aron, egyetemi adjunktus
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: élelmiszerbiztonsagi- és mindségi mérndki MSc.
Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 1+1 G

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

A targy feladata, hogy megismertesse a hallgatokkal a kapcsolt analitikai rendszerek
csoportositasat, alkalmazhatosagat. Részletezi az egyes kapcsolt technikakat (HPLC-UV/VIS,
HPLC-DAD, HPLC-ICP-MS, LC-MS, GC-MS). Kitér a specidcios analitika jelentdségére,
folyamatara, konkrét példakon keresztiil.

A targy elvégzése utan a hallgato képes eldonteni, hogy a tanult analitikai rendszerek milyen
iranyu feladatok elvégzésére képesek. Figyelembe tudja venni annak analitikai teljesitményét,
koltségét és alkalmazhatosagat.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):
Az eldaddasok tematikdja:

1. hét: A kapcsolt technikak csoportositasa.

2-3. hét: A HPLC-UV/VIS és HPLC-DAD alkalmazasi lehetdségei

4-5. hét: Elemspeciacios vizsgalati modszerek (HPLC—ICP-OES, HPLC-ICP-MS, valamint
nem-kromatografids modszerek) elvalasztasi €s detektaldsi lehetdségei

6. hét: Elemspecidcios vizsgalati modszerek eldnyei és hatranyai 6sszehasonlitasa

7-8. hét: Mintavételi és mintaelOkészitési modszerek specidcios analitikdhoz

9. A folyadékkromatograf-tomegspektrométer alkalmazasi lehetdségei

10. hét: A gazkromatograf-tomegspektrométer alkalmazasi lehetdségei

11. hét: Arzén specieszek bemutatasa €és meghatarozasaik modszerei

12. hét: Szelén specieszek bemutatdsa és meghatarozasaik modszerei

13. hét: Higany specieszek bemutatasa €s meghatarozasaik modszerei

14. hét: Egyéb elemek specieszei bemutatasa és meghatarozasaik modszerei

A laboratoriumi gyakorlatok tematikdaja:

1. hét: Balesetvédelmi oktatés, laboratoriumi rend €s az egyes gyakorlatok ismertetése

2-3. hét: Elelmiszerek  és  élelmiszeralapanyagok  mintavétele, — mintaelSkészitése
elemspeciacios vizsgalathoz

4-5. hét: Elelmiszerek és élelmiszeralapanyagok mintavétele, mintael6készitése szerves
komponensek meghatarozasdhoz

6-8. hét: Az eldzbleg eldkészitett élelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintak krom(III)-
krom(VI)-tartalmanak meghatarozasa, aluminium-oxid mikrooszlopon torténd
elvalasztast kovetden, induktiv csatoldsu plazma optikai emisszids spektrométerrel
(MC-ICP-OES).

0-11. hét: Az elézdleg elokészitett élelmiszer- és élelmiszeralapanyag mintak szelén(IV)-
szelén(VI)-tartalmdnak meghatdrozasa, ionkromatografias elvalasztast kovetden,
induktiv csatolasu plazma tomegspektrométerrel (IC-1CP-MS).



12-14. hét: Az el6zdleg elokészitett €lelmiszer- €s élelmiszeralapanyag mintak egyes szerves
komponensei beazonositasa és analizise gazkromatograf-tomegspektrométer segitségével
(GC-MS)

Evkozi ellenérzés modja:
1 db irasbeli zarthelyi dolgozat, ahol a pontok 50%-at el kell érni.
A gyakorlaton valo részvétel kotelezo

Szamonkérés modja
A sikeres Zarthelyi dolgozat utan szobeli vizsga kovetkezik.

A targy végso jegye: (gyakorlati jegy + elméleti jegy)/2

A zarthelyi dolgozatok és a szobeli vizsga értékelése:
0% —-50%:1

51% — 60% 2

61% - 70% 3

71% - 80% 4

81% - 100% 5

Oktatasi segédanyagok:
E-lerning

Ajanlott irodalom:
magyar nyelvii ajanlott irodalmak:

1.

Posta J. 2006. Elemek kémiai formdinak vizsgalatara alkalmas kapcsolt méréstechnikak.
in: Az elemanalitika korszeri modszerei. Szerk.: Zaray Gy. Akadémiai Kiado, Budapest.
551-601. (ISBN: 9789630582438)

Fekete J. 2006. Folyadékkromatografia elmélete ¢€s gyakorlata. Edison House Kft.
Budapest. (ISBN: 9789630614016)

Balla J. 2006. A gazkromatografia analitikai alkalmazasai. Edison House Kft. Budapest.
342 p. (ISBN: 963-06-1470-7)

Tatar E., Zaray Gy. 2012. Kornyezetmindsités. Typotex Kiadd. 264. p. ISBN 978-963-
279-544-7

angol nyelvil ajanlott irodalmak:

1.

2.

Cornelis, R., Crews, H., Caruso, J., Heumann, K. 2003. Handbook of Elemental
Speciation: Techniques and Methodology John Wiley & Sons, Ltd. ISBN: 0-471-49214-0
Cornelis, R., Crews, H., Caruso, J., Heumann, K (editor) 2005. Handbook of Elemental
Speciation Il: Species in the Environment, Food, Medicine & Occupational Health. John
Wiley & Sons, Ltd. ISBN: 0-470-85598-3 (HB)

Ure, A.M., Davidson, C.M. 2002. Chemical Speciation in the Environment, Blackwell
Science Ltd. ISBN 0-632-05848-X

Joanna Szpunar, J., Lobinski, R. (Editors) 2003. Hyphenated Techniques in Speciation
Analysis. The Royal Society of Chemistry. Cambridge, UK. 252 p. ISBN: 978-0-85404-
545-7



Ruth Waddell, Cris Lewis, Wei Hang, Chris Hassell and Vahid Majidi: (2005) Inductively
Coupled Plasma Mass Spectrometry for Elemental Speciation: Applications in the New
Millennium. Applied Spectroscopy Reviews, 40:33-69.

Debrecen, 2022. februar 1.

targyfelelds oktato



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév Il. félév

A tantargy neve, kodja: Mindségiranyitasi rendszerek és auditalas az élelmiszerlancban.
MTMEL7016

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Peles Ferenc, adjunktus

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Dr. Ungai Didna, adjunktus

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+2 K

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasinak célja: A tantdrgy oktatdsanak daltalanos célja a mindségiliggyel
kapcsolatos szabvanyok, valamint az ezekre épiilé ¢élelmiszerbiztonsagi-, mindség-, ¢és
kornyezetkdzpontu irdnyitasi rendszerek kiépitésének, miikodésének a megismertetése. A
hallgatok ismereteket sajatitanak el tovabba az irdnyitdsi rendszerek auditdlasdnak
tervezésérol, végrehajtasarol, valamint megismerik az alkalmazott auditalasi technikakat. Az
ismeretanyag elsajatitdsa hozzajarul a mindségi szemlélet kialakitdsdhoz, és segiti a hallgatot
a mindségligyi tevékenységben valo részvételben.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

A mindség és mindségiranyitas fogalmai
A mindségiranyitas fejlddéstorténete
GHP

GMP

GAP

GLOBALGAP

HACCP

ISO 9000, 1SO 9001, I1SO 9004

ISO 14001. EMAS

10. 1SO 22000.

11. GFSI. FSSC 22000

12. BRC Global Standard for Food Safety.
13. IFS Food Standard

14. Irényitasi rendszerek auditalasa

CoNoR~LNE

Evkozi ellen6rzés médja: elméleti ZH-k.

Szamonkérés moédja (félévi vizsgajegy kialakitisanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok:

Peles F. (2015): Mindségiranyitasi rendszerek az élelmiszeriparban. Egyetemi jegyzet.
Debreceni Egyetem. 88.p. ISBN 978-963-473-834-3

Peles, F. — Juhasz, Cs. (2014): Quality assurance. University lecture notes. University of
Debrecen. 177.p. ISBN 978-963-473-656-1

Ajanlott irodalom:

Vasconcellos, J.A. (2004): Quality Assurance for the Food Industry. A Practical Approach.
CRC Press. 448.p. ISBN 978-0849319129

Jacxsens, L. — Devlieghere, F. — Uyttendaele, M. (2009): Quality Management Systems in the
Food Industry. Ghent University. 153.p. ISBN 9789059892750

Gydri Z. — Gyo6riné Mile 1. (2001): Mindségiranyitas alapjai. Egyetemi jegyzet, Debrecen.



Polonyi 1. (2007): Mindségmenedzsment alapjai. Jegyzet. Debreceni Egyetem. 157.p.
(http://oktato.econ.unideb.hu/kotsisagnes/minmen_mernok_2011/minmen_jegyzet.pdf)
Szabd L.L. (szerk.) (2011): Mindség ¢€s innovacid menedzsment. Egyetemi tankonyv.
Keszthely. 139.p.
(http://www.tankonyvtar.hu/en/tartalom/tamop425/0034_minoseg_es_innovacios_
men/minoseg_es_innovacios_menedzsment.pdf.)

Veress G. (szerk.) (1999): A mindségiigy alapjai. Miiszaki Konyvkiado, Budapest. 282.p.
ISBN 9631630498

Veress G. - Birher N. - Nyilas M. (2005): A mindségbiztositas filozofidja. JEL Kiado, Bp.
296.p. ISBN 9639318876



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév Il. félév

A tantargy neve, kodja: Nyomonkdvethetoség az élelmiszerlanchan. MTMEL7017
A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Peles Ferenc, adjunktus

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 1+1 K

A tantargy Kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: A tantdrgy oktatasanak altalanos célja, hogy a hallgatok
iIsmereteket szereznek az azonositas és nyomonkdvetés céljardl, jelentdségérdl és elonyeirdl a
novényi ¢€s allati eredeti ¢élelmiszerek esetén. Megismerik a nyomonkdvethetOség
biztositdsanak jogi hatterét. Valamint megismerkednek az alkalmazhaté nyomonkovetési
technikak rendszerével.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

A nyomonkdovetéssel kapcsolatos fogalmak

Az ¢lelmiszerlanc-biztonsag és a nyomonkdvethetdség kozotti 0sszefliggés
Nyomon kdvetés célja, jelentdsége, elonyei

Nyomon kdvetési eljarasok tipusai, €s azok jellemzoi

A nyomonkdvethetdség biztositasanak jogi hattere

Az Europai Parlament és az Eurdpai Tandcs 178/2002/EK rendeletében foglalt
kovetelmények

7. A nyomonkovetés rendszere a novényi eredetli €lelmiszerek esetén

8. A nyomonkdvetés rendszere az allati eredetii élelmiszerek esetén

9. TIR ¢és ENAR rendszer

10. GS1 rendszer

11. GS1 szabvanyok

12. Vonalkodok tipusai és azok jellemz6i

13. RFID radio frekvencias azonositasi rendszer

14. Nyomonkdvetési rendszer tervezése

oakrwdE

Evkozi ellenérzés médja: elméleti ZH-k.

Szamonkérés médja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az el6adasok diasorai

Ajanlott irodalom:

Az Europai Parlament és A Tanacs 178/2002/EK rendelete (2002. januar 28.) az €élelmiszerjog
altalanos elveirdl és kovetelményeirél, az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosag
1étrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozo eljarasok megallapitasarol

Banati D. (2005): Nyomonkovethetoség az élelmiszerlancban. Konzervijsag. 53. 3. 63-66 p.
MSZ EN ISO 22005:2007. Nyomonkovethetdség a takarmany- €s az élelmiszerlancban.
Altalanos elvek és alapkovetelmények a rendszer tervezéséhez és bevezetéséhez.

Szeitzné Szabd M. (2005): Az élelmiszerek nyomon kovetésének elméleti és gyakorlati
kérdései. Magyar Minéség. 14. 11. 2-7 p. (http://www.quality-
mmt.hu/adat/fajlok/letoltesek/magyar-elektronikus-folyoirat/mm_2001-2009/2005-11.pdf)



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022 tanév 11 félév

A tantargy neve, kédja: Elelmezési iizemek szervezése és gazdasagtana MTMEL7018
A tantargyfelelos neve, beosztasa: Dr. Buzas Ferenc, tudomanyos munkatars, PhD

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: nincs

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnoki MSc

Tantargy tipusa: kotelezo

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+2, K

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasanak célja: hogy a hallgatokkal megismertesse az élelmiszeripari
feldolgozdiizemek stratégiai kérdéseit, stratégiai szemlélet elsajatitasat, a versenyképesség elemzésének
modszertanat, a vallalkozasok kornyezetének elemzési lehetdségeit. A hallgatok ismereteket szereznek
az ¢lelmiszer-feldolgozd iizemek mikodésének gazdasagi ¢és szervezési korilményeirdl. A
megvalosithatosagi tanulmany készitésével megismerik az iizemek létesitésének és miikddtetésének
gyakorlati feltételeit.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):
1 Elelmiszeripari iizemek 1étesitésének jogi feltételei
2 Elelmiszeripari iizemek létesitésének kornyezeti feltételei.
3 Elelmiszeripari iizemek létesitésének személyi feltételei, munkaeré-gazdalkodas.
4  Elelmiszeripari iizemek létesitésének technikai feltételei
5 Elelmiszer-el8allitas technolégiai és iizleti tervezése
6 Uzletviteli feladatok az élelmiszeripari iizemek szintjén
7 Logisztikai és marketingfeladatok az élelmiszeripari iizemek szintjén
8 Elelmiszeripari iizemek belsé és kiilsé kornyezetének elemzése
9 Elelmiszeripari véllalatok kornyezeti menedzsmentje
10 Elelmiszeripari iizem fontosabb jellemzéi
11 Aziizem kivitelezése és hasznalatbavétele
12 Beruhazasok gazdasagi vizsgalata, teljesitmény-értékelés
13 A fogyasztoi igény leirdsa és meghatarozasanak modja, a kiildetés meghatarozasa
14 A termékszerkezet fejlesztése. Iparagi elemzés, piaci szerkezetek

Evkozi ellen6rzés modja: Félévkozi szamonkérés nincs.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitisinak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat). Az elméleti részbdl a hallgatok irasbeli vizsga formajaban adnak
szamot tudasukrol, a gyakorlati rész keretében pedig egy ¢élelmiszeripari lizem
megvaldsithatosagi tanulmanyat készitik el. Az irasbeli vizsga €s a tanulmany jegyének az
atlaga alapjan kapjak meg a kollokviumi jegyet.

Oktatasi segédanyagok: az eldadas diasorai és jegyzet.

Ajanlott irodalom:

e Lakner Z.-Gulyas M. (2004): Elelmiszergazdasagi beruhazasok tervezése és elékészitése.
Kornyezet és Fejlodés Kiado. Budapest. 1-246 p. ISBN 963 9179 124

e Berszan G.-Varszegi T.(2000): Agrargazdasagi élelmiszer-el6allito lizem. Agroinform Kiad. Bp.
1-300 p. ISBN 963 502 7265



Lné-Lakner Z. (1999): Az ¢élelmiszeripar gazdasagtana. Mezdgazdasagi Szaktudas Kiado,
Budapest. -250 p. ISBN 978-90-8686-115-6

W. B. Trail — E. Pitts. (1997): Competitiveness in the food industry. Blackie Academic &
Professional. London. 1-299 p. (ISBN 0751404314)

W. B. Trail - K.G.Grunert (1997): Product and Process Innovation in the Food Industry. Blackie
Academic and Professional. London. 1-231 p. (ISBN 0751404241)

M.D. Ranken R.C. Kill, C.G.J. Baker (1997): Food industries Manual. Blackie Academic and
Professional. London. 1-312 p. (ISBN 0751404047).
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A tantargy neve, kédja: Elelmiszerfeldolgozas kornyezetvédelmi kérdései MTMEL7023
A tantargyfelelés neve, beosztasa: Dr. Tamas Janos, egyetemi tanar

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és mindségi mérnok MSc

Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi id6terve, vizsga tipusa: 3+0 k

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: A tantargy oktatasanak altalanos célja az alapvetd
kornyezetgazdalkodasi valamint agrar — kornyezetvédelmi ismeretek mellett a tdjgazdalkodasi-
elméleti és gyakorlati tudds megszerzése. Ezen ismeretek készség szintli elsajatitisa az
agrarmérnoki gyakorlatban. A féléves kurzus alatt a hallgatok megismerkednek a kornyezeti
elemek legfontosabb kornyezetvédelmi kérdéseivel és a kornyezetszennyezés legfontosabb
kockézataival. A tantargy kiemelt hangsulyt fektet az élelmiszereldallitds soran jelentkezd
potencialis kornyezeti hatdsokra, valamint azok mérséklési lehetdségeire. A tantargy fontos
részét képezik a kornyezeti vallalatirdnyitdsi rendszerekhez, a tisztabb termelés
technoldgidkhoz valamint az életciklus elemzéshez kothetd legfontosabb ismeretek is.

A tantargy tartalma (14 hét bontdsban):

1. Magyarorszag kornyezeti allapota. A kornyezetvédelem, kornyezetgazdalkodas kialakulésa.
A természeti er6forrasok ¢€s tipusaik, a folytonos, a meg nem tjithato, ill. megujithatéd
természeti er6forrasok. A kornyezet fogalma, elemei, a kdrnyezetszennyezés forrasai, okai,
formai.

2. A leveg0 szennyezése €s a szennyezés elleni védekezés.

3. A talaj szennyezddése €s leromlasa: A talaj szennyezése, szennyezOanyagai. Az erdzio.

4. A vizek szennyezése és a szennyezés elleni védekezés. Vizmindség, vizmindség-védelem.
A viziigyi igazgatas.

5. Zaj és rezgésvédelem.

6. Hulladékgazdalkodas: A hulladék fogalma, tipusai forrasai, hatésai.

7. Agrar - kornyezetgazdalkodas nemzetkozi és magyarorszagi gyakorlata

8. A mezdgazdasagi termelés hatasa a kornyezetre: A novénytermesztés kornyezeti
vonatkozasai. Az allattenyésztés kdrnyezeti vonatkozasai. Kornyezeti hatasvizsgalatok.

9. Az ¢élelmiszergyartas és feldolgozas altalanos kornyezeti hatasai.

10. Elelmiszergyartas és feldolgozas specialis kornyezeti hatasai I.

11. Elelmiszergyartas és feldolgozas speciélis kornyezeti hatésai IL.

12. Tisztabb termelési technologik.

13. Kornyezeti vallalatirdnyitasi rendszerek.

14. Eletciklus elemzés. Kornyezeti indikatorok. BAT.

Evkozi ellenérzés modja: -

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): irasbeli vizsga

Oktatasi segédanyagok: eldadasok diasorai



Ajanlott irodalom:

1. Thyll Szilard (szerk.): Kornyezetgazdalkodas a Mezdgazdasagban. Mezdgazdasagi
Szaktudas Kiado6, Budapest. 1999.

2. Moser M.-Palmai Gy., 1992 : A kornyezetvédelem alapjai. Tankdnyvkiado, Budapest.
3. Santha A.,1993: Kornyezetgazdalkodas. Altalanos rész. Akadémiai Kiadd, Budapest.
4. Santha A., 1993: Kornyezetgazdalkodas. Részletes rész. Nemzeti Tankonyvkiado,
Budapest.

5. Barotfi 1., 2000: Kornyezettechnika. Mezdgazda Kiado, Budapest.
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A tantargy neve, kodja: Gyogynovények és feldolgozasuk (MTMEL7025)
A tantirgyfelelés neve, beosztasa: Dr. Abraham Eva Babett, adjunktus

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:

Szak neve, szintje: Elelmiszermérnoki MSc

Tantargy tipusa: valaszthato

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 6. félév 1+2 Gy

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:
A tantargy oktatdsanak altalanos célja tematikus, komplex ismeretanyag ataddsa a gyogy- €s
fliszerndvény termesztés hazai és nemzetkdzi jelentdségérol, sajatos 6kologiai és dkonomiai
feltételeirdl, a termesztéstechnologia egyes elemeirdl, a nemesitésrol, a gyogy- ¢&s
fliszerndvények alapvetd tarolasi- és feldolgozasi moddjardl, hasznositasi lehetdségeirdl.
Targyaljuk az egyéves, kétéves és éveld gyogyndvények termesztésének legfontosabb altalanos
¢s specialis agrotechnikai feltételeit és technologiai végrehajtasanak gyakorlatat. A tantargy
keretében foglalkozunk a gydgyndvények elsddleges feldolgozasi technologiai folyamataival,
a gyogyndvények mindségének paramétereivel, a termésmennyiséget, a termésbiztonsagot és
termésmindséget befolyasolo genetikai és agrotechnikai feltételek hatasaival. Célunk, hogy a
szerzett ismeretanyag birtokdban a hallgatok a gyakorlatban képesek legyenek a

Magyarorszagon termeszthetd gyogy-

¢s flszerndvény fajok termesztéstechnologiait,

feldolgozasat megvaldsitani, ismerjék a mindségi kdvetelményeket.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1.

okrwn

R©O©oo~N®

12.

13.

14.

A gyogy-és fliszernovénytermesztés jelentosége hazankban és kiilfoldon. A
gyogynovények felhasznalasanak torténeti attekintése, hazai vonatkozasai.
Gyobgyndveény termesztési korzetek, fontosabb termesztett gyogynovények.

A gyodgyndvények természetes biotdpjai, gylijtésének sajatossagai.

A novényi drog fogalma, nevezéktana, csoportositasa. A névényi drogok felhasznalas
lehetdségei.

A gyogynovények elsddleges feldolgozasa szaritasi modok, illdolaj kinyerés modjai).
A drogok mindsitése, tarolasa, csomagolasa, kereskedelme.

Okolégiai gyogyndvénytermesztés.

Gyapjas gylszlivirag termesztése. Mustar termesztése.

. Fészkes virdga gyodgy- és fliszernovények termesztése (kamilla, koromvirag,

mariatovis, safranyos szeklice).

. Erny06s viragl gyogy- és fliszerndvények termesztése (konyhakémény, koriander,

kapor, anizs).

Egyéves ajakos gyogy- €s fliszernovények termesztése (majoranna, bazsalikom,
borsfil).

Eveld ajakos gyogy- és fliiszerndvények termesztése (borsosmenta, levendula,
citromfii, kakukkfii).

Eveld gyogy- és fiiszerndvények termesztése (muskotélyzsalya, orvosi zsalya, lestyan)



Evkozi ellenérzés modja:

A gyakorlatok 70%-an vald részvétel kotelez6. A gyakorlatok rendszeres latogatasa és 2
zarthelyi dolgozat sikeres megirdsa a félév végi aldiras megszerzésének. A 2 ZH eredménye
alapjan megajanlott jegy adhato.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak médja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy

Oktatasi segédanyagok:

Kotelezd irodalom:

Eléadasok diasorai.

Borbélyné Dr Hunyadi Eva, Dr Kutasy Erika (2012): Gyogynovények termesztése és
feldolgozasa. Debrecen: Debreceni Egyetem Agrar- ¢s Gazdalkodastudomanyok Centruma,
2012. 158 p. ISBN 978-615-5183-32-4

Bernath, J. (2004): Gyogy- és aromandvények termesztése. Mezdgazda Kiadd, Budapest. 668.
p. ISBN 9639239968

Pepd Pé szerk. (2008): Novénytermesztési praktikum III. Debreceni Egyetem, Debrecen. Oldal:
4-214. pp. ISBN 978 963 9732 29 2

Ajanlott irodalom:

Hornok, L. (1990): Gyogynovények termesztése és feldolgozasa. Mezdgazdasagi Szaktudas
Kiad6, Budapest. 331. p. ISBN 963-234-296-8

Castleman, M. (1997): Gydgyndvény enciklopédia. Esély Kiado, Budapest 478. p. ISBN 963-
583-042-4

WHO guidelines on good agricultural and collection practices (GACP) for medicinal plants.
World. Health Organization Geneva (2003)

Hornok, L. (1992) Cultivation and Processing of Medicinal Plants. John Wiley & Sons Ltd,
Baffins Lane, Chicester, UK 338. p. ISBN 0-471-92383-4
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A tantargy neve, kodja: Biologiai alapok mindsitése, MTMEL7026

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Pepo Péter, egyetemi tanar

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: Dr. Rozsané Dr. Varszegi Zsofia adjunktus
Szak neve, szintje: élelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérndki, MSc

Tantargy tipusa: valaszthato

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+0, K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

A hallgaték a tantargy keretében a ndvénytermesztés bioldgiai alapjainak jelentségével, a
mindsités rendszerével, a genotipus €s vetdmag eldallitdsdnak tudomanyos modszereivel és
gyakorlati vetiiletével ismerkednek meg. Képesek lesznek a tananyag elsajatitisa révén a

crer

crer

gyakorlati kérdéseinek magas szintli kezelésére.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1. hét: A biolodgiai alapok fogalma, jelentosége, szerepe a novénytermesztésben

2. hét: A genotipus ¢és a vetdmag jellemzd multidiszciplinaris szerepe a
novénytermesztésben

3. hét: A fajtamindsités folyamata, rendszere, a vetdmag eldallitasanak altaldnos és
specialis feladatai

4. hét: A fajta és termdhely specifikus technologidk jelentdsége a biologiai alapok

mindsitésében

hét: A hagyomanyos és GM ndvények jelentdsége, termesztésiik eldnyei, hatranyai

6. hét: A genotipus szerepe a gabona, olaj-, hiivelyes és egyéb nodvények

cres

o

cres

Evkozi ellen6rzés modja:
Az eléadasokon a részvétel ajanlott, a gyakorlatokon kotelezd.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitisanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): gyakorlati jegy
Oktatasi segédanyagok: az eldadasok anyagai

Ajanlott irodalom:

1. Antal J. (szerk.) (2005): Novénytermesztéstan 1. Mezdgazda Kiado, Bp. 391 p. ISBN 963-
286-205-8

Antal J. (szerk.) (2005): Novénytermesztéstan 2. Mezdgazda Kiado, Bp. 595 p. ISBN 963- 286-
206-6

Izsdki Zoltan-Lazar Laszlo (2004): Szant6foldi ndvények vetdmagtermesztése €s
kereskedelme. Mezdgazda Kiadé Budapest 666 p. ISBN 9789632861081

Bedd Zoltan (2009): A vetdmag sziiletése. Agroinform Kiadé 540 p. ISBN 9635028008

Pepo P. (szerk.) (2019): Integralt ndvénytermesztés 1. Altaldnos novénytermesztési ismeretek.
Mezdgazda Lap- és Konyvkiado, Bp. 335 p. ISBN978-963-286-740-3



KOVETELMENYRENDSZER
2021/2022. tanév II. félév

A tantargy neve, kodja: Mindségi termék eldallitas biokémiai alapjai (MTMEL7027)
A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. habil. Vago Imre egyetemi docens, CSc

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnok, MSc

Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 2+0 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: Olyan szemlélet kialakitasa a hallgatokban, amellyel a megtermelt
aru mindségét legalabb annyira fontosnak tartjak, mint a mennyiségét és gazdasagossagat.

A kiilonbozo tényezdk, igy a ndvényeknél a tdpanyag- és vizellatas, a szerves hozamfokozok
¢s a kémiai novényvédelem mindséget befolyasolo hatasa. A takarmanyozas és az allati eredetii
termékek mindségének Osszefliggései. A hozamfokozok, gyodgyszerek, anti-, pre- ¢s
probiotikumok mindségmodositd hatasa az allati termékeknél.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

1.hét: A novények kémiai Osszetétele, viz-, szdrazanyag- €s hamutartalom. A ndvények
szervetlen- és szervesanyag-tartalma. Tapelemek és csoportositasuk.

2.hét: Tapelem-felvétel és befolydsold tényezdi (talaj, klimatikus és biologiai tényezdk).
Téapanyagellatas és termésennyiség kapcsolata.

3.hét: A tapanyag-ellatas hatasa az egyes termékek mindségére: gabonandvények, gyokér- és
gumoOsnovények, egyes olajnovények, természetes ¢€s telepitett gyepek, zoldségfélék,
gyliimdlcsfélék, ipari névények.

4.hét: A talaj, mint a legfontosabb névényi tapanyag-forras. A talaj tapanyagszolgaltatd
képessége. A talajok csoportositisa, termdhelyi kategoriak.

5.hét: A novények tapanyag-igénye. A tépanyag-sziikséglet megallapitdsanak filozofigja,
modszerei, 1épései. Példak tapanyagsziikséglet szamitasara. Korrekcios tényezok.

6.hét: A nitrogénhiany és —felesleg hatdsa a termékmindségre €és a kornyezetre. A nem
megfeleld foszfor- és kaliumellatas hatasa a mindségre.

7.hét: Kalcium- €és magnéziumhiany és kovetkezményei. Legeldtetdnia. Nem esszencialis
elemek a novényi termékekben. Hatasok, veszélyek.

8.hét: Novényvédd szerek mindséget befolydsold hatdsai. Lokalis, lokoszisztemikus ¢&s
szisztemikus szerek és ezek hatdsa a mindségre. Perzisztencia, munka- és élelmezés-
egészségligyl varakozasi id6. LD50, LC50, EC50 fogalma, jelentdsége. Védofelszerelések.
Veszélyességi kategoridk, veszélyesség méhekre és halakra. Forgalmazhatosagi kategoriak.
9.hét: Szermaradékok ¢és metabolitok analiziséhez mintavételezés szabalyai. Mintak
elokészitése és analitikai modszerek a szermaradvanyok meghatarozasahoz.

10.hét:  Szervetlen mikroszennyezOk analizis€hez mintavételezés szabalyai. Mintdk
elokészitése és analitikai modszerek a mikroszennyezdk meghatarozéasahoz.

11.hét: A takarmanyozas hatdsa az allati termékek mindségére. Takarmanyok kémiai
Osszetételének jellemzése, értékelése. A takarmdnyanalizis célja és alapvetd moddszerei, az
eredmények értekelése.

12.hét: Az allat bioldgiai funkcioit befolyasold anyagok: hozamfokozok, gyogyszerek,
antibiotikumok, pre- és probiotikumok mindségmodositod hatasa az allati termékeknél.

13.hét: Mindségatalakulds a feldolgozds soran. Hokezelés, hiités, fagyasztas, szaritas,
konzervalas, s6zdas, savanyitas, erjesztés, flistolés, egyéb kezelések.

14.hét: Osszefoglalas, attekintd értékelés, a konzultcios kérdések megvalaszolasa.



Evkozi ellen6rzés modja: -

Szamonkérés modja: szobeli kollokvium

Oktatasi segédanyagok: ppt
Ajanlott irodalom:
1. Loch Jakab — Nosticzius Arpad (2005): Agrokémia és novényvédelmi kémia.
Mezdgazda Kiad6. Budapest. ISBN: 963 81 6001 2

2. Almadi Ch., id. Nadasy M. (2000): Novényveédo szer kémia. Kari jegyzet. Keszthely.

Manfred Hoffmann — Giinter Wolf — Bernhard Staller (1997): Lebensmittelqualitét
und Gesundheit. Verlag Baerens & Fuss. Schwerin. 1. Auflage. ISBN-13: 978-
3926104922

Debrecen, 2022.02.01.

Dr Vagé Imre
targyfelelés oktato
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A tantargy neve: Ertékteremtd folyamatok menedzsmentje az élelmiszeriparban
MTMEL7028

A tantargyfelelés neve, beosztasa: Dr. Buzas Ferenc, tudomanyos munkatars, PhD
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktaték: nincs

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérndki MSc

Tantargy tipusa: kotelezd

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+0,K

A tantargy kredit értéke: 4

A targy oktatasanak célja: hogy a hallgatokkal megismertesse az innovacios folyamatok
gazdasagi 0sszefliggéseinek rendszerét, innovacids stratégia elemeit, ismereteket szereznek
az innovacios teljesitmény mérésérdl az innovacios projektek menedzselésérol, kiemelt
figyelemmel kisérve az élelmiszeripari innovéacio teriiletén zajlo folyamatokat.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

. Az innovéci6 fogalma, rendszere (alapfogalmak, intézményi hattér)

. Az innovaci6é menedzsment feladatai (vezetés és az innovacio menedzsment)
. Innovaciods stratégidk, modszerek

. Az értékelemzés elméleti alapjai az élelmiszertermelésben

. Az értékelemzés modszertani alapjai

. P.iigy1 ismeretek, dontéselokészités (beruhazas- €s kockazatelemzés) 1.

. P.igyi ismeretek, dontéselOkészités (beruhazas- és kockazatelemzés) II.
. Innovacié- és tudoménypolitika

9. Vallalati innovacié menedzsment, tudasmenedzsment, inkubacio

10. Innovacios teljesitmény-mérés (benchmarking)

11. Versenyképesség €s innovacio az europai élelmiszer- és italgyartasban
12. Elelmiszeripari innovacio, élelmiszeripari trendek

13. Innovaciods projekt menedzsment

14. Ertékelemzési szakvélemény értékelése
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Evkozi ellen6rzés médja: Félévkozi szamonkérés nincs.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitisinak modja — beszdamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat). Az elméleti részbdl a hallgatok irasbeli vizsga forméjaban adnak
szamot tudasukrol, a gyakorlati rész keretében pedig egy €élelmiszeripari iizem
megvalosithatosagi tanulmanyat készitik el. Az irasbeli vizsga és a tanulmany jegyének az
atlaga alapjan kapjak meg a kollokviumi jegyet.

Oktatasi segédanyagok: az eldadas diasorai és jegyzet.
Ajanlott irodalom:

e Pakucs J.- Papanek G.: Innovdcios menedzsment. Magyar Innovacids Szovetség.
Budapest. 2006.



Lakner Z.: A versenyképesség és a kiilfoldi tékebevonas néhany osszefiiggése a magyar
¢lelmiszeriparban. Ipar-Gazdasag, 1994. December 22.
Elelmiszerszabdlyozds az EU-ban, FM-EU Harmonizéacios sorozat, 15. fiizet, Budapest

1998.
Hajdu Iné-Lakner Z.: Az élelmiszeripar gazdasagtana. Mezdgazdasagi Szaktudas

Kiadd, Budapest, 1999.



KOVETELMENYRENDSZER
2021/22 tanév 2.félév

A tantargy neve, kodja: Fehérjék mindsitése, MTMEL7029

A tantargyfelelds neve, beosztasa: Dr. Remenyik Judit, tudomédnyos fdmunkatars
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és- mindségi mérnoki, Msc

Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2+0, kollokvium

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja:

A fejezet soran a hallgatok atfogd képet kapnak az élelmiszer analitikdban napjainkban
hasznalatos ¢€s egyre inkabb elterjedd, valamely biokémiai reakcion alapuld fehérje
mindsitésérl. A  moddszerek szamos igen aktualis  fehérjekomponens, illetve
¢lelmiszerszennyez6 meghatarozasara alkalmasak, igy ismeretiik mind leendd kutaték, mind
ipari szakemberek szamara elengedhetetlen.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):
1. hét:Az él6lények nitrogén sziikséglete

. hét:Fehérjék felépitése

. hét: Az amindsavak meghatdrozasara szolgaldo modszerek

. hét:Elelmiszerfehérjék mindsitésére hasznalhato médszerek
. hét: Kémia modszerek

. hét: Enzimes modszerek

. hét: Mikrobiologiai modszerek

. hét: Fehérjék hasznosulasa
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. hét: Fehérjék lebonthatosaga
10. hét: Sertéstakarmanyokban el6fordul6 fehérjék meghatarozasa in vivo in vitro modszerek

Evkozi ellenérzés médja: Dolgozatok bekérése

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitdsanak méodja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: el6adas diasorai

Ajanlott irodalom:

Gyéiri Z. — Csap6 J. — Csap6-Kiss Zs.: Elelmiszer- és takarmanyfehérjék mindsitése.
Debreceni Egyetem, Agrartudomanyi Centrum, Debrecen, 2004. 280 p. Csap6 J.: Elelmiszer-
kémia (jegyzet) KE Allattudomanyi Kar Kaposvar, 2000. Csap6 J.: Elelmiszer és
takarmanyanalitika (jegyzet) KE Allattudomanyi Kar Kaposvar, 2000. Csap6 J. — Csaponé



Kiss Zs.: Elelmiszerkémia. Mezigazda Kiado, Budapest, 2004. 1-492. Csap6 J. — Csaponé
Kiss Zs. (szerk): Elelmiszer- és takarmanyfehérjék minisitése. Mezigazda Kiado, Budapest,
2006. (Tarsszerzik: Babinszky L. — Gyiri Z. — Simonné Sarkadi L. — Schmidt J.). 1-451.
Hegedds M. - Kralovanszky U. P. - Matrai T.: A takarmanyfehérjék minisitése.
Mezigazdasagi Kiado Budapest. 1981. Kallai L. - Kralovanszky U. P.: A takarmanyozas
biologiaja. Mezigazdasagi Kiado Budapest. 1978. Kerese 1.: Fehérjevizsgalati modszerek.



KOVETELMENYRENDSZER
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A tantargy neve, kédja: Allati eredetii termékek mindségének molekularis hattere
MTMEL7035

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Czeglédi Levente, egyetemi tanar

A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:

Szak neve, szintje: élelmiszerbiztonsagi és —minéségi mérnoki MSc

Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 6 ora/félév, K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: A fogyaszto altal preferalt termékmindség kialakulasaért felelos
molekularis markerek ismertetése, szerepiik jellemzése, a mindségre gyakorolt hatas
mértékének megbeszélése a tananyag legterjedelmesebb része. A genetikai markerek, gének,
SNP-k hatésai tanulmanyokon keresztiil keriilnek bemutatasra. A kurzust sikeresen teljesitd
hallgatok atfogd ismeretet kapnak az allati eredeti termékek adott mindségi tulajdonsagait
meghataroz6 molekularis markerekrdl, azok hatasanak mértékérol.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):

Az allattenyésztés és faji sajatossagok

Allati termék-eléallités alakuldsa

A fajta egy meghatarozott tulajdonsagcsoportot képvisel
A hismindség

A carcass tulajdonsagok genetikai hattere

A hus porhanydssaga €s genetikai markerei

A hus technologiai mindségének és élvezeti értékének markerei
A hus kémhatasanak €s szinének molekularis hattere
Marvanyozottsag, carcass zsir kandidans DNS régioi

A hus zsirsavisszetételének genetikai hattere

A tej mindségét meghatarozo genetikai markerek I.

A tej minds€gét meghatarozd genetikai markerek I1.

A tojas mindségét meghatarozo genetikai markerek

A gyapju mindséget meghatarozo genetikai markerek

Evkozi ellenérzés médja: az eléadason és a gyakorlatokon valo részvételt az érvényben 16v6
Tanulmanyi és Vizsgaszabalyzat szabalyozza.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak médja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eléadasok diasorai

Ajanlott irodalom:

Nollet L. M. L., Toldra F. (2006): Advanced Technologies forMeatProcessing. CRC Press. 1-
483.

Womack J. (2012): BovineGenomics. Wiley-Blackwell. 1-284.

Hassey C. (2015): Livestock Production: Genetics, Breeding and Management. Callisto
Reference. 1-162.



KOVETELMENYRENDSZER
2021-2022 tanév, 2. félév

A tantargy neve, kodja: Téaplalkozas genetika és genomika, MTMEL7037
A tantargyfelels neve, beosztasa: Dr. Mathé Endre, egyetemi docens, PhD
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok:

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és mindségi mérnok MSc
Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi idoterve, vizsga tipusa: 2 ea. + 2 gyak., szobeli

A tantargy Kkredit értéke: 4.

A targy oktatasanak célja:

* A hallgatok megismerik az életjelenségek genetikai és kornyezeti determinaltsaganak
Osszefiiggéseit, és a taplalkozast az egyik legjelentdsebb kornyezeti tényezdként értelmezik,
amely jelentds hatassal bir a fogyasztd altalanos egészségi allapotara.

* A hallgat6 ismerni fogja az innovativ élelmiszerfejlesztések taplalkozas genetikai - genomikai
és 1) ¢€lelmiszertechnologiai iranyvonalait, amelyek alapjat képezik az egyén-specifikus
genomok sajatossagaira éplild preventiv és/vagy terapias taplalkozéasnak.

A tantargy tartalma (14 hét bontdsban):
Eléadéasok tematikaja:

1-2. Tapléalkozés genetika és genomika. Targya, kutatasi eszkozok, tavlati perspektivak.

3-4. Epigenetika. Az étrend indukélta kromatin modifikaciok és a kemopreventiv gének
expresszidja. Kronikus betegségek étrendbeli prevencidjanak molekularis célpontjai.

5-6.Természetes antioxidansok és cellularis hatdsmechanizmusaik.
7-8. Szénhidrat anyagcsere genetikai szabalyozasa.

9-10. A taplalkozas és a gyulladasos folyamatok 6sszefiiggései.
11-12. Gének, taplalkozas és metabolikus szindréma.

13-14. Gének, taplalkozas és rakos betegségek.

Gyakorlatok tematikéja:

1-2. A Drosophila melanogaster mint taplalkozas genetikai modell él61ény.
3-4. Novényi kivonatok kromatin szervezddést befolyasolo hatasanak vizsgalata.
5-6. Mutagenitas vizsgalatok a szomatikus mutéci6 és rekombindaci6 teszt alapjan.

7-8. A Keapl/Nrf2/ARE medialt xenobiotikus valaszreakcid tanulmanyozdsa ndvényi
kivonatok esetében.

9-10. Allati fajokra alapozott modellrendszerek a metabolikus szindréma tanulményozasara.
11-12. Specifikus élettani hatés elérését célzo termékfejlesztési koncepcid kidolgozasa.

13-14. Termékprototipusok fejlesztési koncepcidinak bemutatasa és értékelése.

Evkozi ellenérzés médja: a gyakorlatokon valo részvétel kotelezd. A gyakorlatok 70%-an vald
részvétel kotelezd. Hianyzas esetén két héten beliil jegyzokonyvet kell leadni a hallgatonak az
elmulasztott gyakorlat anyagabol (elméleti és gyakorlati ismertetd).



Az alairas megszerzésnek feltétele a gyakorlatokon vald részvétel.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): kollokvium

Oktatasi segédanyagok: az eldadasok diasorai

Ajanlott irodalom:

» Aggarwal, B.B., Heber, D. (2014). Immunonutrition: Interactions of Diet, Genetics, and
Inflammation. CRC Press, ISBN: 9781466503854.

* Bidlack, WR, Rodrigez, RL. (2012). Nutritional Genomics. The impact of dietary regulation
of gene function on human disease. CRC Press, Taylor & Francis Group, Boca Raton, London,
New York, ISBN: 978-1-4398-4452-6.

* Brigelius-Flohé R and Joost H-G. (2006). Nutritional Genomics. Impact on Health and
Disease. Whiley-VCH Verlag GmbH&Co. KGaA. ISBN-10: 3-527-31294-3

« Fonyd, A. (2012). Elettan gyogyszerészhallgatok részére. Medicina Konyvkiadd Zrt. ISBN
978 963 226 393 9

* Graham, G., Kesten, D., Scherwitz, L. (2011). Pottenger's Prophecy: How Food Resets Genes
for Wellness or Illness. ISBN: 978-1-935052.

» Kohlmeier, M. (2012). Nutrigenetics Applying the Science of Personal Nutrition. Academic
Press. ISBN: 978-0-12-385900-6

» Lanham-New, S.A., Macdonald, I.A., Roche, H.M. (2010). Nutrition and Metabolism, 2nd
Edition. Wiley-Blackwell. ISBN: 978-1-4051-6808-3

* Shanahan, C. and Shanahan, L. (2008). Deep Nutrition: Why Your Genes Need Traditional
Food. ISBN-10: 0-615-22838-0.

* PUBMED database /Books:

- Pagon RA, Adam MP, Ardinger HH, et al., editors. (1993-2014). GeneReviews® [Internet].
Seattle (WA): University of Washington, Seattle; 1993-2014.

- Making Sense of Your Genes: A Guide to Genetic Counselling. National Society of Genetic
Counselors; Genetic Alliance. Washington (DC): Genetic Alliance; 2008.

- Integrating Large-Scale Genomic Information into Clinical Practice: Workshop Summary.
Institute of Medicine (US). Washington (DC): National Academies Press (US); 2012.

- Benzie I.F.F. and Wachtel-Galor, S. (2011). Herbal Medicine, 2nd edition. CRC Press; ISBN-
13: 978-1-4398-0713-2
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A tantargy neve, kédja: Elelmiszer logisztika, MTMEL7038

A tantargyfelel6s neve, beosztasa: Dr. Felfoldi Janos, egyetemi docens
A tantargy oktatasaba bevont tovabbi oktatok: -

Szak neve, szintje: Elelmiszerbiztonsagi és -mindségi mérnoki MSc
Tantargy tipusa: szabadon valaszthato

A tantargy oktatasi idéterve, vizsga tipusa: 1+2 K

A tantargy kredit értéke: 3

A targy oktatasanak célja: megismerjék a folyamatszemlélet megjelenését €s érvényesiilését
a kiterjedt iizleti rendszerek tanulmanyozéasan keresztiil. igy elsajatitsak a lanc szemléletet és a
halézatok kiemelt teriileten torténd miikodését. Megtanuljdk a fobb befolydsold teriiletek
milkodését és az ezekhez kothetd rendszerek kereteit, elvarasait. A kereskedelem és az
anyagaramlas kapcsolatrendszerét, miikodését és az informacidoaramlés mikéntjét, illeszkedését
megértse.

A tantargy tartalma (14 hét bontasban):
1. Bevezetés az ellatasi lanc és logisztika menedzsmentbe
2. Elelmiszer-ellatasi lancok

3. Logisztika

4. Kiskereskedelem

5. Qyartas

6. Beszerzés

7. Technologiai trendek az ellatasi lancokban

8. Kockazatkezelés

9. Szabdlyozas, biztonsag és mindség

10. Egyiittmiikddés és kapcsolat

11. Biztonsag és jovobeli kihivasok

12. Kihivasok a nemzetkozi ellatasi lancokban

13. Ellatési lanc és logisztikai teljesitmény

14. Fenntarthatosag az ellatasi lancokban

Evkozi ellenérzés modja: Evkozi ellenérzés egy zarthelyi dolgozat megirasa, amelynek
alapjan az eldadasokon és a gyakorlatokon aktivan részt vevok megajanlott jegyet kaphatnak.

Szamonkérés modja (félévi vizsgajegy kialakitasanak modja — beszamolo, gyakorlati jegy,
kollokvium, szigorlat): A kollokviumi jegyet a vizsgaid6szakban tett irasbeli vizsga érdemjegye
adja.

Oktatasi segédanyagok: ppt prezentaciok

Ajanlott irodalom:

Dani, S. (2015): Food supply chain management and logistics. pp 260, KoganPage, ISBN: 9780
7494 7364 8

Deloitte (2013): The food value chain: a challenge for the next century. Deloitte Touche
Tohmatsu, London.



